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REGIAO AUTONOMA DOS ACORES

Secretaria Regional da Economia

Direccao Regional de Apoio ao Investimento e a Competitividade
Direccao de Servigos do Comércio e Industria

Exm®. Senhor

Director Regional do Ambiente
Rua Cénsul Dabney

Colénia Alema

9901-014 HORTA

VI REF. YOUR REF N/ REF. OUR REF.:  SAI-DRAIC/2011/5716/AT
V/ COMUNICAGAO

YOUR COMMUNICATION: DATA DATE: 2011-09-07

ASSUNTO SUBJECT: Actualiza¢ido do Projecto Industrial de Alteragdo da UNILEITE

Exm?®. Senhor,

Pelo presente enviamos uma copia da carta da UNILEITE-Unido das Cooperativas
Agricolas de Lacticinios e de Produtores de Leite da llha de S. Miguel, UCRL, do passado
dia 25 de Agosto, a dar conta das alteragdes a efectuar ao projecto entregue em Margo
de 2010.

Os meus melhores cumprimentos.

O Director de Servigos,

||
Jt'u,wa

Daniel Mestre

/Z
7 57 9 (2

Praga Gongalo Velho, 3 9500-063 Ponta Delgada [Acores] » Tel: 296 309 100 Fax: 296 282 339 « E-mail: draic@azores.gov.pt
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- 5?)9&-_)‘ 217“' i Exmo. Dr. Daniel Mestre
F_H':"‘ S _— Director de Servigos do Comércio e Industria
Dirécgﬁo Regional de Apoio ao Investimento
¢ a Competitividade
Praca Gongalo Velho, n.” 3

9500-063 Ponta Delgada

ASSUNTO: LICENCIAMENTO INDUSTRIAL

Exmo. Senhor,

Vimos por este meio requerer a extensao do licenciamento industrial para a
nossa actividade secundaria CAE 11072, para o efeito, e conforme solicitado,

enviamos em anexo a descricao do processo produtivo e caracterizagao dos

sumos MIC-MAC.

Tendo presente o V/ comunicagdo ref® SAI-DRAIC/2011/5276/AT, de
12/08/2011, informamos que de momento estamos a ultimar as alteragdes do
projecto industrial, motivo pelo qual a actualizagao do referido projecto sera

enviada no proximo més de Setembro.
Com os melhores cumprimentos,

Ponta Delgada, 25 de Agosto de 2011

- A Direcgao da UNILEITE

Unido das Cooperativas Agricolas de Lacticinios ¢ de Produtores de Leite da Ilha de Sao Miguel, UCK
SEDE: Largo das Arribanas - Arrifes « 9500 - 372 PONTA DELGADA « Telef.: 296 304 970 « Fax: 296 204 9
Contribuinte N.° 512 008 752 = Inscrita na CRC Ponta Delgada sob nl 30, Livro J-1 = Capital Social: 2.500.000,00 €
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DESCRICAO PROCESSO PRODUTIVO DE Sumos MIC-MAC Pag. 1’5

Para a producao de sumo pasteurizado a base de concentrado, a agua previamente tratada e
fitrada e o concentrado(s) de sumo(s), sao temporariamente armazenados no tanque de

recombinados 2, para posteriormente se proceder a mistura de ingredientes.

1 - Adigao de ingredientes/mistura:

Nesta etapa sao adicionados os ingredientes necessarios para o fabrico de sumo pasteurizado a
base de concentrado: acucar, acido ascorbico e para o sumo de ananas também acido citrico.

A mistura dos ingredientes € realizada em circuito fechado no tanque de recombinados 1. Depois
6 incorporada no concentrado e agua do tanque recombinados 2.

O produto depois € encaminhado para a zona de tratamento térmico (pasteurizacao).

2- Pasteurizagao

O sumo a base de concentrado proveniente da zona dos recombinados é submetido a um
tratamento térmico de pasteurizacao (90°C/15”) com o objectivo de eliminar flora patogénica que
possa estar presente.

Numa primeira fase entra no tanque balango, dai passa a sofrer um prée-aquecimento, depois
passa pelo holding, onde é feita a pasteurizacdo e a partir dai comeca a sofrer arrefecimento ate
atingir a temperatura necessaria para a maquina de enchimento.

O produto e transferido em tubagem asséptica para o tanque asséptico. O tanque asseptico tem
valvulas sanitarias e barreiras de vapor nessas valvulas bem como no agitador. O ar proveniente
do compressor do tanque asséptico passa por um sistema de dois filtros microbiologicos.

Apods o tanque asséptico o produto é enviado para a sala de enchimento, onde sao embalados
numa das maquinas de enchimento de 200 ml (TBA/19 e A3Compact) ou de litro (A3Flex100).

3 — Enchimento
3.1 — Embalagens de 200 ml

A — Maquina de Enchimento TBA/19
A maquina de enchimento antes de iniciar a produgao comeca por fazer uma esterilizagao, atraves
de ar estérii e peroxido de hidrogénio atomatizado. Todas as zonas esterilizadas sao
compartimentadas e designadas de Camaras Assépticas.
O enchimento e realizado de forma asséptica em material de embalagem Tetra Brik Aseptic
formato Slim, volume 200 ml, que de um dos lados tema a impressao e rotulagem, € do outro uma
superficie em aluminio, coberta por camadas de polietileno. Este material de embalagem €

colocado no armazém da TBA/19 em rolos de 21mil a 22 mil embalagens.

SIG.207.V1.21-12-09 . Data: 22/08/2011
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DESCRICAO PROCESSO PRODUTIVO DE Sumos MIC-MAC Pag. 2/3 @w‘

O material de embalagem passa por varios sensores ao longo da maquina. Primeiro passa 5élo
aplicador de tira, onde lhe € colocada uma fita streep por aquecimento de pressao — Soldadura do
Aplicador (SA). Esta fita em rolos é colocada pelo operador na maquina, de modo esta fazer o
empalme automatico. A fita tem uma largura de 0.8cm, cerca de 50% fica colada por pressdo e
calor ao longo da margem direita do material de embalagem do lado que tem o aluminio, e os
outros 50% ficam soltos na margem do material de embalagem.

De seguida, o material de embalagem passa num banho de perdxido de hidrogénio, aquecido a
80°C, com o intuito de ser esterilizado. Depois entra nas Camaras Assépticas, onde passa num
rolo espremedor e numa faca de ar estéril a 125°C, com o objectivo de retirar todo o residuo de
peroxido. Segue para os rolos formadores onde vai ser moldado progressivamente em forma de
tubo, depois sobrepéem-se as duas margens, coladas por calor e pressao, ficando a superficie de
aluminio no interior. Entretanto, a fita streep que estava solta & colada noutra margem do papel,
pelo que esta fica a cobrir a sobreposicéo pelo lado interno, criando um canal que faz a barreira a
entrada de ar e de microrganismos — soldadura Longitudinal (SL ou LS). E nesta fase que o sumo
entra no material de embalagem.

Assim, e ja fora das Camaras Assépticas, um sistema de 2 mandibulas faz o corte do tubo em
pacotes, e em simulténeo faz a soldadura por indugéo — esta soldadura designa-se por soldadura
transversal (ST ou TS). As embalagens depois passam numa unidade de fecho das abas laterais,

pregadora, feito por aquecimento e pressao. Nesta fase a embalagem esta pronta e entra na linha

de transportadores.

B — Maquina de Enchimento A3 Compact
O enchimento é realizado de forma asséptica em material de embalagem Tetra Brik Aseptic

formato Mid. Todo o restante enchimento procede-se do mesmo modo que a descricao em 3.1.1.

3.1.2 - Domind/Sistema de lubrificacdo para protecgdo de embalagem
Na linha de transportadores passa por uma Dominé que imprime a jacto de tinta, no topo da
embalagem: a data de validade, a hora e o lote. Toda a linha de transportadores é lubrificada com
um lubrificante a base de silicones, que protege a base de embalagem (evita-se o desgaste da

base e as consequentes perdas de integridade) e a propria longevidade das linhas.
As embalagens provenientes da maquina de enchimento A3 Compact (3.1.2) podem passar pelo

acumulador Helix 10, que permite a acumulagdo de embalagens no caso de ser necessario parar

a linha no processo mais a frente.

SIG.207.V1.21-12-09 Data: 22/08/2011



DESCRIGAO PROCESSO PRODUTIVO DE Sumos MIC-MAC Pag. 3 w&

3.1.3 — Straw Applicator Colocagao de Palhinha
A Straw Applicator € uma maquina de aplicacdo da palhinha nos pacotes de 200 ml, utilizando a
palhinha envolvida individualmente em plastico, ligadas entre si em tiras lineares. E cortada por

uma faca num cilindro sincronizado e colada em todas as embalagens com cola termofusivel.

3.1.4 — Grupagem
As embalagens ja com palhinha podem ser agrupadas em grupos de 3 unidades, grupos de 9 ou

apenas dispostas para caixas de 27.

3.1.4.1 - Tripack
No caso de agruparem em 3, as embalagens entram na Filmwrapper 32 antes da formacao de

caixas de 27 unidades.

3.1.4.2 — Cardboard
Para a formacao de caixas de cartao com 27 unidades, na maquina cardboard as embalagens sao
colocadas por um pistdo na caixa. Depois de fazer 9 filas de 3 embalagens (ou 3 filas de 9
embalagens), a caixa avanca fechando as abas que sao coladas com cola termofusivel. Depois a

caixa sai para a linha transportadora.

3.1.5 — Plastico Retractil
A linha transportadora coloca as caixas na maquina Tetra Tray Shrink que as envolve em plastico

retractil. De seguida, a caixa passa por um tunel com elevada temperatura que retrai o plastico em

redor da caixa e a langa para uma passadeira de rolos.

3.1.6 — Paletizagao Automatica/ Armazenagem/Expedicao
Os transportadores deslocam as caixas para a paletizagao automatica na PMT, depois passa na
Navet e de seguida na enfardadora que efectua o revestimento da palete.
Também pelos transportadores, a palete passa na Etiquetadora Auto S2000 (etiquetagem
automatica), depois é efectuado controlo do formato da palete, segue para o Carro VTD.
O Carro VTD coloca a palete noutro transportador para dar entrada em armazem, passa para o
carro STV, pelo transportador de rolo, entra num Transelevador.
O transelevador coloca a palete em armazenagem em estantaria, com capacidade de 6500
paletes.
Apos indicagao do software um dos transelevadores vai buscar a palete para expedicao.

A expedicéo do produto é feita com empilhador que coloca as paletes em contentores ou veiculos
de transporte.

S1G.207.V1.21-12-09 ' Data: 22/08/2011
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3.2 — Embalagens de 1000 mil [

Maquina de EnchimentoA3 Flex 100
A maquina de enchimento antes de iniciar a produgdo comeca por fazer uma esterilizacdo, através
de ar esteril e peroxido de hidrogénio atomatizado. Todas as zonas esterilizadas sao
compartimentadas e designadas de Camaras Assépticas.
O enchimento € realizado de forma asséptica em material de embalagem Tetra Brik Aseptic
formato Slim, com abertura ReCap, volume 1000 ml, que de um dos lados temé a impressao e
rotulagem, e do outro uma superficie em aluminio, coberta por camadas de politileno. Este
material de embalagem é colocado no armazém da A3 Flex ReCap em rolos de 9 mil embalagens.
O material de embalagem passa por varios sensores ao longo da maquina. Primeiro passa pelo
aplicador de tira, onde Ihe é colocada uma fita streep por aquecimento de pressao — Soldadura do
Aplicador (SA). Esta fita em rolos é colocada pelo operador na maquina, de modo esta fazer o
empalme automatico. A fita tem uma largura de 0.8cm, cerca de 50% fica colada por pressao e
calor ao longo da margem direita do material de embalagem do lado que tem o aluminio, e os
outros 50% ficam soltos na margem do material de embalagem.
O material passa na unidade Pull Tab onde é feita a abertura da embalagem que ¢é tapada pela
Tab no lado externo e lado interno pelo Inner Streep. O inner Streep faz uma soldadura por
inducdo ao material de embalagem e €o TAb, formando uma barreira que impede a entrada de ar
e microrganismos. Por fim, ainda na unidade de Pull Tab, o Tab passa num sistema que efectua a
dobragem, o que permite ao consumidor puxa/-io facilmente para abrir o pacote de sumo.
De seguida, o material de embalagem passa num banho de peréxido de hidrogénio, aquecido a
80°C, com o intuito de ser esterilizado. Depois entra nas Camaras Assépticas, onde passa num
rolo espremedor e numa faca de ar estéril a 193°C, com o objectivo de retirar todo o residuo de
peroxido. Segue para os rolos formadores onde vai ser moldado progressivamente em forma de
tubo, depois sobrepéem-se as duas margens, coladas por calor e pressao, ficando a superficie de
aluminio no interior. Entretanto, a fita streep que estava solta € colada noutra margem do papel,
pelo que esta fica a cobrir a sobreposi¢édo pelo lado interno, criando um canal que faz a barreira a
entrada de ar e de microrganismos — soldadura Longitudinal (SL ou LS). E nesta fase que o sumo
entra no material de embalagem.
Assim, e ja fora das Camaras Assépticas, um sistema de 2 mandibulas faz o corte do tubo em
pacotes, e em simultaneo faz a soldadura por indugéo — esta soldadura designa-se por soldadura
transversal (ST ou TS). As embalagens depois passam numa unidade de fecho das abas laterais,
pregadora, feito por aquecimento e pressao. Nesta fase a embalagem esta pronta e entra na linha

de transportadores.

SIG.207 V1.21-12-09 Data: 22/08/2011
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DESCRICAO PROCESSO PRODUTIVO DE Sumos MIC-MAC Pag. 5/5 X
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3.2.2 - Dominod/Sistema de lubrificacao para protec¢ao de embalagem

Na linha de transportadores passa por uma Dominé que imprime a jacto de tinta, no topo da
embalagem: a data de validade, a hora e o lote. Toda a linha de transportadores é lubrificada com
um lubrificante a base de silicones, que protege a base de embalagem (evita-se o desgaste da

base e as consequentes perdas de integridade) e a propria longevidade das linhas.

3.2.3 — Aplicagao de Tampa
As embalagens, através da linha de transportadores, sao deslocadas até a entrada da Tetra Cap.
Nesta maquina, a embalagem passa por um sistema de cadeias que colocam as tampas tipo
ReCap no topo da embalagem, exactamente no local onde foi colocada a Tab pela maquina
A3Flex.
Na saida as embalagens passam por um sensor que detecta se a ReCap esta colocada ou nao.

As embalagens sem ReCap sao rejeitadas.

3.2.4 — Plastico Retractil
As embalagens seguem pela linha de transportadores até a entrada da Wrapper. Na Wrapper sao
agrupadas em 6 unidades e envolvidas em plastico. As packs formadas passam por uma unidade
gue retrai as laterais das packs de modo a que esta parte adira as embalagens. As packs sao

enviadas para uma linha transportadora que as desloca para a maquina Handle Applicator.

3.2.5 — Colagem de Pega
Apos entrada na Handle Applicator, € colocada em cada pack uma pega que facilita o transporte
por parte do consumidor. As pegas sao preparadas pela CEFMA, tendo que para o efeito colocar

nela rolos de fita adesiva e tiras de cartolina. Apos a colocagao da pega, as packs sao enviadas

para os transportadores.

3.2.6 — Paletizagao Automatica/ Armazenagem/Expedicao
Os transportadores deslocam as caixas para a paletizagao automatica na PMT, depois passa na
Navet e de seguida na enfardadora que efectua o revestimento da palete.
Também pelos transportadores, a palete passa na Etiquetadora Auto S2000 (etiquetagem
automatica), depois é efectuado controlo do formato da palete, segue para o Carro VTD.
O Carro VTD coloca a palete noutro transportador para dar entrada em armazem, passa para o
carro STV, pelo transportador de rolo, entra num Transelevador.
O transelevador coloca a palete em armazenagem em estantaria para 6500 paletes.
Apos indicacao do software um dos transelevadores vai buscar a palete para expedicao.
A expedicao do produto é feita com empilhador que coloca as paletes em contentores ou veiculos
de transporte.

S1G.207.V1.21-12-09 I Data: 22/08/2011
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ESPECIFICAGAO TECNICA ET.76
DE PRODUTO FINAL — BEBIDA DE SUMO
DE MIARACUJA A BASE DE Verszo:03  Pag. 1/
CONCENTRADO 200 ML

Nome do Produto Marca

Bebida de Sumo de Maracuja a Base de Concentrado - -
200ml Mic - Mac

Imagem do Produto e do Rétulo

Descrigdao do Produto

Produto reconstituido pela adig&o de agua potavel, a partir de concentrado de fruto de maracuja e de laranja, e
pasteurizado. Produto liquido turvo, tendo em suspenséo, finamente dividida, uma parte apreciavel de polpa de

fruto, podendo apresentar algum deposito.

Apresentagao e Dimens&o do Produto

Embalagem

- T . . g Embalagem Embalagem
Aprcscntacaﬂo 2N Unldadesmalxa. ~ primaria _secundaria

Tetra Brik Aseptic Caixa de cartao envolvida
. \sep! . -,

) : ) plas etractl
(Tetra Pzk). em plastico retract

Embalagzm de 200ml 27 ) ) Comprimentc: 28.5cm
Comprimento: 6,3 cm Largura 18 8 cm
arqura: 4.0 cm - B
Largura: 4.0 ¢ Altura 8.5cm

Altura. 8.4cm

| Elaborado por: | Aprovado por:

Data: 29-07-2011

Data: 29-07-2011 C o0 o

W e K -
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ESPECIFICAGAO TECNICA
DE PRODUTO FINAL — BEBIDA DE SUMO

DE MARACUJA A BASE DE Versz0:03

oA EATD A RS P00 A
CUNUENITRADU LUU NIL

ET.76

Pag. 2/4

Caracteristicas do Produto

Ingredientes:

- Agua
- Concentrado de sumo de maracuja e laranja
-Agucar

- Acido ascorbico (E300)

Nutricionais:
(Valores médios
por 100 ml de
produto)

- Valor energeético: 1563 kJ/ 36 kcal
- Proteinas: 0.2g

- Hidratos de Carbono: 8.8g

- Lipidos: Og

- Vitamina C: 15 mg (19% da Dose Diaria Recomendada)

Organoléticas:

Aspecto: Liquido turvo
Cheiro: “sui generis”
Textura: Liquida

Sabor: "sui generis”

Fisico-Quimicas:

pH: 3.5+ 0.2

Brix: 10.6

Biolégicas:

Auséncia de microrganismos patogeénicos

' Elaborado por:

| Data: 29-07-2011 -

S1G.35.V1.14-09-09

Aprovado por:

' Data: 29-07-2011 Colee.
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| ESPECIFICAGAO TECNICA ET.76

- .7~ DpEPRODUTO FINAL — BEBIDA DE SUMO

DE MARACUJA A BASE DE Versao:03  Pag. 3/
CONCENTRADO 200 ML

Condigoes Especiais de Conservagao (Armazenagem e Transporte)

Conservar em local fresco e seco. Colocar no frigorifico depois de aberto.

Prazo de Validade

270 dias apos o dia de embalagem

Utilizagao Prevista

Como alimento ou ingrediente em outros alimentos

Consumidor Alvo

Todos os grupos populacionais

Possivel Uso Errado do Produto

Utilizagao apos o prazo de validade

Caracteristicas Logisticas do Produto Embalado

Unidades/Caixa: 27
Caixas/Camada: 12
Camadas/Palete: 11

Caixas/Palete: 132

| Elaborado por: T ~ Aprovado por:

| %/ﬁ y N O
' Data: 29-07-2011 L AL L Data: 29-07-2011 Cotoe (el

SIG.35. V1.14-08-09



ESPECIFICACAO TECNICA ET.76
DE PRODUTO FINAL — BEBIDA DE SUMO
DE MIARACUJA A BASE DE Versao:03  Pag. 4/4
CONCENTRADO 200 ML

Recomendagodes

No circuito da comercializagao: Evitar choques fisicos durante o manuseamento de modo a nao comprometer
a integridade das embalagens.

No ponto venda: Respeitar o principio FIFO e FEFO.,

Consumidor: Agitar a embalagem antes de abrir.

' Elaborado por: Aprovado por;

i , /’_‘g‘ - : f . . [““\ N
' Data: 29-07-2011 /(@5 RN,  Data: 29-07-2011 Cacee, Ye, o

51G.35. V1.14-09-09
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ESPECIFICAGAO TECNICA ET.75
DE PRODUTO FINAL — BEBIDA DE SUMO
DE ANANAS A BASE DE CONCENTRADO  Versao 03  Pag. 1/
200 mL

——

Nome do Produto Marca

Bebida de Sumo de Ananas a Base de Concentrado - -
200ml Mic - Mac

Imagem do Produto e do Rétulo

Descrigao do Produto

Produto reconstituido pela adigao de agua potavel, a partir de concentrado de fruto de ananas, e pasteurizado.
Produto liquido turvo, tendo em suspensao, finamente dividida, uma parte apreciavel de polpa de fruto, podendo
apresentar algum depdsito.

Apresentagdo e Dimensao do Produto

Embalagem R
‘5 Embalagem ' Embalagem
primaria secundaria

Apresentagdo Unidades/Caixa

Caixa de cartao envolvida

- t
Telra Brik Aseptic em plaslico retractil

(Tetra Pak)

. o ) | |
Embalagem de 200m! 27 Comprimento: 6,3 cm Compnimento: 28.5 cm
‘ 'pi ra: 4.0 r? Larqura 18 8 cm
-argura: 4.0 m rgura 166 ¢
Altura. 8.4cm

Aprovado por:

"_qg' o ."}f’- ; - ] /-“‘
_;6_,( L ALK | Data: 29-07-2011 (_,—\:(‘_ - ',f';/-

e |

| Elaborado por:

' Data: 29-07-2011

SI1G.35. V1.14-08-09



ESPECIFICACAO TECNICA ET.75
DE PRODUTO FINAL — BEBIDA DE SUMO
DE ANANAS A BASE DE CONCENTRADO  Versao:03  Pag. 2/4
200 mL

Caracteristicas do Produto

- Agua

- Concentrado de sumo de ananas
Ingredientes: - Agucar

- Acido Citrico (E330)

- Acido Ascorbico (E300)

- Valor energético: 170 kJ/ 40 kcal

- Proteinas: 0.2g

Nutricionais:
(Valores médios . :
por 100 ml de - Hidratos de Carbono: 9.8g
produto) - Lipidos: Og
- Vitamina C: 156 mg (19% da Dose Diaria Recomendada)
Aspecto: Liquido turvo
Cheiro: "sui generis”
Organcléticas:

Textura: Liquida

Sabor: "sui generis”

P

pH:3.5+0.2
Fisico-Quimicas:
Brix: 10.6
Bioldgicas: Auséncia de microrganismos patogénicos
- Elaborado por; //Z? ' Aprovado por:
| , Y | -
: (cCe0 | -3 D
Data: 29-072011 20 (€ C Data: 29072011 ¢ (0 N 70

S1G.35, V1.14-09-09



o . ESPECIFICACAO TECNICA ET.75
" DEPRODUTO FINAL — BEBIDA DE SUMO
DE ANANAS A BASE DE CONCENTRADO  Versao03  Pag. 3/4
200 ML

Condigoes Especiais de Conservagao (Armazenagem e Transporte)

Conservar em local fresco e seco. Colocar no frigorifico depois de aberto.

Prazo de Validade

270 dias apos o dia de embalagem

Utilizagao Prevista

Como alimento ou ingrediente em outros alimentos

Consumidor Alvo

Todos os grupos populacionais

Possivel Uso Errado do Produto

Utilizac&o apos o prazo de validade

Caracteristicas Logisticas do Produto Embalado

Unidades/Caixa: 27

Caixas/Camada: 12

Camadas/Palete: 11

Caixas/Palete. 132

'S

Elaborado por: N - Aprovado por;
Data: 29-07-2011 p LN . Data: 29-07-2011 k_f Cre @SN Ny

{ ——
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ESPECIFICACAO TECNICA ET.75
DE PRODUTO FINAL — BEBIDA DE SUMO
DE ANANAS A BASE DE CONCENTRADO  Versio:03  Pag. 4/
200 mL

Recomendagdes

No circuito da comercializagao: Evitar choques fisicos durante o manuseamento de modo a n&o comprometer
a integridade das embalagens.

No ponto venda: Respeitar o principio FIFO e FEFO.

Consumidor: Agitar a embalagem antes de abrir.

Elaborado por: — | Aprovado por:

TN

P
b _.-(-,’-_' {2 r ‘ ' |
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P ESPECIFICACAO TECNICA ET.77
oo peE PRoODUTO FINAL — BEBIDA DE SUMO
DE LARANJA A BASE DE CONCENTRADO Versao:03  Pag 11

~ o

ZUU ML

Nome do Produto Marca

Bebida de Sumo de Laranja a Base de Concentrado - .
200m! Mic - Mac

imagem do Produto e do Rétulo

Descrigao do Produto

Produto reconstituido pela adigdo de agua potavel, a partir de concentrado de fruto de laranja, e pasteurizado.
Produto liquido turvo, tendo em suspensao, finamente dividida, uma parte apreciavel de polpa de fruto, podendo
apresentar algum deposito.

Apresentagao e Dimensao do Produto

Embalagem
! Embalagem : Embalagem
| primaria secundaria

E Apresentacio ' Unidades/Caixa

Caixa de cartao envolvida

Tetra Brik Aseptic em plastico retréactil

(Tetra Pak).

Embalagem de 200ml 27 _ _ Comprimento: 38.5 cm
Comprimento: 6,3 cm

Largura 4,0 cm
Altura. 8 4cm

Largura 1% 8cm
Altura 8.5cm

| Elaborado por: TN ) ' Aprovado por:

_ . i —
; NG C P () —
Data: 28072011 TN T L Data: 20072011 (C0c .. &\
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ET77

ESPECIFICAGAO TECNICA
/ DE PRODUTO FINAL — BEBIDA DE SUMO
DE LARANJA A BASE DE CONCENTRADO Versao 03  Pag. 24
200 ML
Caracteristicas do Produto
- Agua
- Concentrado de laranja
Ingredientes:
-Agucar
- Antioxidante : Acido ascérbico (E300)
- Valor energético: 170 kJ/ 40 kcal
Nutricionais: - Proteinas: 0.2g
(Valores medios s .
por 100 ml de Hidratos de Carbono: 9.8g
produto) - Lipidos: Og
- Vitamina C: 15 mg (19% da Dose Didria Recomendada)
Aspecto: Liquido turvo
Cheiro: “sui generis”
Organoléticas:
Textura: Liquida
Sabeor: “sui generis”
pH: 3.5+£0.2
Fisico-Quimicas:
Brix: 10.6
Biologicas: Auséncia de microrganismos patogénicos
| Elaborado por: < R | Aprovado por:
i i |
) e C | _ N M —
 Data: 29-07-2011 —  Data: 29-07-2011 CoCren dol
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o ESPECIFICAGAO TECNICA
< " DEPRODUTO FINAL — BEBIDA DE SUMO

DE LARANJA A BASE DE CONCENTRADO Versio 03

200 ML

ET.77

Pag. 31

Condigoes Especiais de Conservagao (Armazenagem e Transporte)

Conservar em local fresco e seco. Colocar no frigorifico depois de aberto.

Prazo de Validade

270 dias apos o dia de embalagem

Utilizagdo Prevista

Como alimento ou ingrediente em outros alimentos

Consumidor Alvo

Todos os grupos populacionais

Possivel Uso Errado do Produto

Utilizagao apos o prazo de validade

Caracteristicas Logisticas do Produto Embalado

Unidades/Caixa: 27
Caixas/Camada: 12
Camadas/Palete: 11

Caixas/Palete: 132

_ Elaborado por: (:@ | Aprovado por:
| . / kv N ! —_—
Data: 29-07-2011 = YL ( S - Data: 29-07-2011 Q_E Coe ?C,_x &
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ESPECIFICAGAO TECNICA ET.77
DE PRODUTO FINAL — BEBIDA DE SUMO
DE LARANJA A BASE DE CONCENTRADO Versao 03  Pag. 4/4
200 mL

Recomendagdes

No circuito da comercializagao: Evitar choques fisicas durante o manuseamento de modo a ndo comprometer
a integridade das embalagens.

No ponto venda: Respeitar o principio FIFO e FEFO.

Consumidor: Agitar a embalagem antes de abrir.

Elaborado por: ,7_:<——-~._) | Aprovado por:
s a3 - ’ \
e s —_

i | - “)
 Data: 29-07-2011 - Data: 29-07-2011 CClre Kol
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ESPECIFICAGAO TECNICA

DE PRODUTO FINAL — BEBIDA DE SUMO DE
MARACUJA A BASE DE CONCENTRADO Versao:01 Pag. 1/3
Mic-Mac 1000 mL

ET.106

Nome do Produto

1000ml

Bebida de Sumo de Maracuja a Base de Concentrado —

Imagem do Produto e do Rétulo

AR R

Descrigao do Produto

Produto reconstituido pela adicao de agua potavel, a partir de concentrado de fruto de maracuja e de laranja, e
pasteurizado. Produto liquido turvo, tendo em suspensao, finamente dividida, uma parte apreciavel de polpa de
fruto, podendo apresentar algum deposito.

Apresentagao e Dimenséao do Produto

Embalagem de 1 litro

Embalagem
Apresentacao Unidades/Pack Embalagem Embalagem
primaria secundaria
Tetra Brik Aseptic (Tetra Plastico com pega
Pak) - ECAL plastica

Comprimento: 8,7 cm
Largura: 6,1 cm
Altura: 16,6 cm

Comprimento: 29,8 cm
Largura: 12,6 cm
Altura: 16,8 cm

| Elaborado por:

| Data: 14-09-09
SIG.35. V1.14-09-09

- Aprovado por:
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o, ESPECIFICACAO TECNICA CET 106
.~ DEPRODUTO FINAL — BEBIDA DE SUMO DE MARACUJA A VR
' BASE DE CONCENTRADO Mic-Mac 1000mL

Versao: 01 | P&g. 2/3

Caracteristicas do Produto

- Agua
- Sumo de maracuja e laranja a base de concentrado
- Agucar

Ingredientes:
- Antioxidante (Acido Ascérbico)

- Valor energético: 22 kcal/30 kJ

Nutricionais: - Proteinas: 0.2g

(Valores médios por )
100 ml de produto) | - Hidratos de Carbono: 8.8g

- Lipidos: 0g

Aspecto: Liquido turvo

Cheiro: “sui generis”

Organolépticas: ,
9 P Textura: Liquida

Sabor: “sui generis”

pH:3.5+0,2
Fisico-Quimicas:
Brix: 10.6
Biologicas: o . . -
Auséncia de microrganismos patogenicos
"Elaborado por: /7 Aprovado por:

| Data: 14-09-09 Data: 12-10-09

SI1G.35. V1.14-09-09



| ESPECIFICACAO TECNICA  ET.106
DE PRODUTO FINAL — BEBIDA DE SUMO DE MARACUJA A I

BASE DE CONCENTRADO Mic-MAC 1000mL Versao: 01 | Pag. 33

Condicées Especiais de Conservacao (Armazenagem e Transporte)

N&o necessita de frigorifico antes da sua abertura. Depois de aberto conservar no frigorifico.

Prazo de Validade

270 dias apos o dia da embalagem.

Utilizagao Prevista

Como alimento.

Consumidor Alvo

Todos os grupos populacionais.

Possivel Uso Errado do Produto

Utilizacao apds o prazo de validade.

Caracteristicas Logisticas do Produto Embalado

Unidades/Pack: 6
Packs/Camada: 24
Camadas/Palete: 5

Packs/Palete: 120

Recomendacoes

No circuito da comercializagao: Evitar choques fisicos durante o manuseamento de modo a nao comprometer
a integridade das embalagens.

No ponto venda: Respeitar o principio FEFO.

Consumidor: Agitar a embalagem antes de abrir.

Elaborado por: ' | Aprovado por: . .
P [ i P P ! J‘»;—-—-:/

Data: 14-09-09 | Data: 12-10-09 *
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